
Studniówka
Menu

Zestaw I
200 zł/osoba

Zupa

Krem z pomidorów z pesto bazyliowym i grzankami ziołowymi

Danie główne – podane na talerzu

Schab wolno pieczony w sosie z czerwonej cebuli pieczonym ziemniakiem i warzywami na parze w
emulsji maślanej

Deser

Ciasto marchewkowe przekładane mascarpone z sosem czekoladowym

Kolacja

Deska mięs pieczonych i pasztetów, piklowane warzywa i sos chrzanowy
Tarta szpinakowa z pomidorkami cherry I serem feta

Tortilla z kurczakiem, grillowanymi warzywami i serem cheddar. Skrzydełka pieczone z sosem czosnko-
wym

Warzywa grillowane z oliwą ziołową i parmezanem
Matias w oliwie z natką i szalotką

Sałatka z grillowanym kurczakiem, ryżem, ananasem i kukurydzą
Sałatka Nicejska z tuńczykiem, fasolką szparagową, jajkiem i czerwoną cebulą

Wybór pieczywa, masło

Dania po północy

Bogracz wieprzowy podawany z pieczywem
Pierogi z twarogiem i ziemniakami z okrasą

Zestaw II
250 zł/osoba

Zupa

Krem z pomidorów lub rosół lub krem z białych warzyw z oliwką

Danie główne do stołu na półmiskach

Devollei, Zrazy wieprzowe w sosie własnym, Kotlet drobiowy z panierką , Łosoś (�let dzwonki) zapiekany

z pomidorem suszonym i migdałami

Dodatki: kluski śląskie, frytki, ziemniaki z wody z koperkiem i surówkami
Weganie: Gołąbki z kaszą pęczak i pieczarkami z ziemniakami z wody i sosem własnym

Deser w formie bufetu
Ciasta kilka rodzajów, Słodki stół (candy bar)

20.30 Przekąski zimne (kolacja serwowana do stołu lub na bufet)

- Pieczywo i masło
- Roladki na tortilli z łososiem wędzonym

- Deska serów
- Sałatka gyros

- Mini pizzerki lub burgery
- Nuggetts z dipami i ketchupem

- Sałatka z tortellini , ananasem, kukurydzą i porem
- Jajka faszerowane na trzy sposoby

- Sałatka grecka
- Skrzydełka pikantne a’la KFC z sosem jogurtowym

Około godz. 23.00 danie na gorąco

Podane na półmiskach: faszerowane udko z kurczaka z pieczarkami z kluskami ślaskimi i surówką

Około godz. 24.00 danie na gorąco

Bogracz oraz dla wegan barszcz czerwony wegański

W cenie znajdują się (gratis):

Pakiet napoi (woda z cytryną, woda gazowana, napoje, nektary, kawa, herbata, Pepsi, 7up, Mirinda)
Dekoracje w tym bukiety ciętych kwiatów na stołach, ścianka z napisem Studniówka 2025

Wyroby cukiernicze w tym ciasta różne rodzaje, Słodki Stół
Klimatyzowana i ogrzewana sala (250 osób) ; Wyspecjalizowany serwis kelnerski

Ścianka do zdjęć w Sali w dworku. Nagłośnienie Sali w czasie balu oraz sprzęt do o�cjalnych wystąpień
(mikrofon) Rzutnik oraz ekrany do prowadzenia prezentacji ; Monitoring na zewnątrz i wewnątrz

obiektu podczas trwania imprezy. Posiadamy na posesji 70 miejsc noclegowych w cenie 300 zł za pokój
2 osobowy.
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