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Zestaw I
110 zł netto/osoba

Zupa

Krem z pomidorów z pesto bazyliowym i grzankami ziołowymi

Danie główne – podane na talerzu

Schab wolno pieczony w sosie z czerwonej cebuli pieczonym ziemniakiem i warzywami na parze w
emulsji maślanej

Zestaw II
150 zł netto/osoba

Zupa

Krem z pomidorów lub rosół lub krem z białych warzyw z oliwką

Danie główne do stołu na półmiskach

Devollei, Zrazy wieprzowe w sosie własnym, Kotlet drobiowy z panierką , Łosoś (�let dzwonki) zapiekany

W cenie znajdują się (gratis):

Pakiet napoi (woda z cytryną, woda gazowana, napoje, nektary, kawa ziarnista, herbata). Ciastka, oraz 
ciasta własnego wyrobu

Klimatyzowana i ogrzewana sala (250 osób) ; Wyspecjalizowany serwis kelnerski
Ścianka do zdjęć w Sali w dworku. Nagłośnienie Sali w czasie szkolenia oraz sprzęt do o�cjalnych 
wystąpień (mikrofon). Rzutnik oraz ekrany do prowadzenia prezentacji ; Monitoring na zewnątrz i 

wewnątrz obiektu podczas trwania imprezy. 


