
Integracja Firmowa
Menu

WSZSYTKIE PODANE CENY SĄ CENAMI NETTO

(do 40 osób - 350 zł/osoba)
(od 41 do 100 osób - 320 zł/osoba)

(od 101 do 250 osób - 300 zł/osoba)

Zestaw I

Zupa serwowana dla każdego do stołu: Zupa krem porowo-serowa

II Danie do stołu na półmiskach:

Karkówka w sosie myśliwskim

Pierogi: ruskie, ze szpinakiem i z mięsem 

Deser w formie bufetu:

Ciasta własnego wyrobu i ciasteczka, kawa , herbata

Przekąski zimne:
 - Kolacja zawiera pieczywo i masło

- Jajko na sałatce warzywnej
- Deski pieczystych mięs: Rolada wieprzowa z boczkiem i grzybami, Łopatka ze śliwką lub warzywami, 

- Roladka z kurczaka
- Sałatka gyros

- Roladki na tortilli z łososiem wędzonym
- Deska serów

- Tymbaliki drobiowe

Danie na gorąco: 

Szynka pieczona z kluskami śląskimi i sosem

Zupa nocna:

 Żurek staropolski

Zestaw II (Grill + Ognisko w metalowej misie)

Zupa:

Żurek staropolski

Szwedzki stół z zimnymi przekąskami

Finger foods

Bigos

Grillowane dania mięsne i wegańskie:
 - Karkówka marynowana 

- Szaszłyki z mięsem i wegańskie
- Grillowane warzywa

- Kiełbaska
- Kaszanka

- Kiszki ziemniaczane

Deser w formie bufetu:

Ciasta własnego wyrobu i ciasteczka, kawa , herbata

Zupa nocna: 

Bogracz

Do wszystkich wariantów:
Pakiet napoi (woda z cytryną, napoje, nektary, kawa ziarnista, herbata). Wyspecjalizowany serwis 

kelnerski. Ścianka do zdjęć w Sali w dworku. Nagłośnienie Sali w czasie Integracji, DJ, oraz sprzęt do 
o�cjalnych wystąpień (mikrofon). Rzutnik oraz ekrany do prowadzenia prezentacji; Monitoring na 

zewnątrz i wewnątrz obiektu podczas trwania imprezy. Bus z możliwością odwożenia gości do domów. 

30 pokojów noclegowych 2-osobowych, 300zł/pokój, śniadanie 50 zł/osoba.
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Zestaw II (Grill + Ognisko w metalowej misie)

Zupa:

Żurek staropolski

Szwedzki stół z zimnymi przekąskami

Finger foods

Bigos

Grillowane dania mięsne i wegańskie:
 - Karkówka marynowana 

- Szaszłyki z mięsem i wegańskie
- Grillowane warzywa

- Kiełbaska
- Kaszanka

- Kiszki ziemniaczane

Deser w formie bufetu:

Ciasta własnego wyrobu i ciasteczka, kawa , herbata

Zupa nocna: 

Bogracz

Do wszystkich wariantów:
Pakiet napoi (woda z cytryną, napoje, nektary, kawa ziarnista, herbata). Wyspecjalizowany serwis 

kelnerski. Ścianka do zdjęć w Sali w dworku. Nagłośnienie Sali w czasie Integracji, DJ, oraz sprzęt do 
o�cjalnych wystąpień (mikrofon). Rzutnik oraz ekrany do prowadzenia prezentacji; Monitoring na 

zewnątrz i wewnątrz obiektu podczas trwania imprezy. Bus z możliwością odwożenia gości do domów. 

30 pokojów noclegowych 2-osobowych, 300zł/pokój, śniadanie 50 zł/osoba.
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Atrakcje (dodatkowo płatne):

Dzik z owocami i kaszą - 50zł/osoba
Fotobudka 360° - 1900zł/3h

Eliminator - od 1200zł
Byk rodeo - 2000zł

Bar Prosecco - 1200zł/4h
Fotobudka Klasyczna - 1900zł/4h

Drink Box - 1800zł

Wycena indywidualna po ustaleniu wszystkich wymagań:
Podchody
Strzelnica
Wiatrówki
Paintball

Aktywności Alpinistyczne
Jazda quadem


